PRACTICA 2. DIEGO OJEDA ALVAREZ. OCT. 2005.

- Seleccionen un material real (imagenes o textolapoeen unaactividad de
presentaciony una de practica.

Justificacion: Las actividades que proponemos serian en una unidad didactica
titulada “Comer en Espafa” perteneciente a un cdesespafnol lengua extranjera de
nivel intermedio-bajo (B1).
La imagen que sirve de soporte a ambas actividesles material auténtico; se trata de
un cartel anunciando una variedad de paelf@deyasfabricadas industrialmente y que
se calientan y se sirven en algunos restaurantezoulas turisticas. Usaremos esta
imagen como Unico recurso para la actividad ‘deggacion’ mientras que para la de
‘practica’ necesitaremos algin material complemanta
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1. Actividad de presentacion:
Usaremos esta actividad para introducir la unitlad.principales objetivos que se
persiguen con la misma son:

- Revisar y ampliar el lIéxico relacionado con ebdede la unidad.

- Promover el debate en torno a los aspectosiga®gulturales, tanto los que
estan implicitos en la imagen como los que pudieygarecer al contrastarlos con
los de los paises de origen de los estudiantes.

- Crear un clima de dialogo que facilite la librepeesion de opiniones y
experiencias personales.

Secuencia didactica:

1.1.Lluvia de ideas: Se pide a los estudiantes quentiitaos minutos expresen o
comenten cualquier cosa que les sugiera la imaggruesta. En caso de que no
surjan intervenciones espontdneas, se puede promiaveparticipacion
planteando unas sencillas preguntas sobre la (fgh@as visto esto antes?,
¢cdénde?, ¢qué te parece el precio?, “vamos a dascids palabras que
aparecen semiocultas por el papel del precio” paeece importante el paisaje
del fondo?, ¢ has probado alguno de estos platogProcuraremos intervenir
lo menos posible, salvo para animar a participdosamas reticentes, vy
mantendremos esta actividad de expresion libre porddnea durante un
maximo de diez minutos.

1.2.Mira con atencion a las distintas ‘paellas’ e intanreconocer el maximo
numero posible de alimentos que encuentres en dlbs estudiante ira
escribiendo en la pizarra los nombres que aparezaato si es en castellano
como en la L1, en cuyo caso, intentaremos busdae ¢émdos la version en
espafiol; si no se sabe se mantendra la formaldn)l@endremos asi un primer
bloque de ‘léxico conocido’ aunque habra de serasago y ‘reciclado’
posteriormente.

1.3.'Seguro que tienes duda$or parejas, imaginad que estais con el duefitade
empresa de las paellas y preparad entre tres yocpreguntas sobre cosas que
0s gustaria saber en relacion con la informacioh cketel. Procurad que, al
menos una pregunta tenga que ver con el lenguae, las palabras que

aparecen en la fotoLas preguntas se leen en voz alta, se seleccionan

(eliminando las repetidas...) y se organizan por genfen funcién de las
preguntas planteadas (es previsible que aparezoastianes como ¢qué
significa ‘fideua’? ¢ por qué una paella es neg)adl/la docente —que se habra
documentado previamente sobre el tema- hara une lergosicion sobre la
importancia gastrondmica de la paella en Espafi@zumodo que dicha
exposicion contenga, en la medida de lo posibderdapuestas a esas preguntas.
1.4.Topicos gastrondmicosiemos visto que la paella es, ademas de un alimento
un simbolo de una region o incluso de un pais. ¢taplato que, de alguna
manera represente a tu pais de origen? ¢qué opitedmerece ese plato?
¢, Conoces los platos tipicos/topicos de estos pais muestra una lista de
cinco o seis paises que se irA engrosando con dagaeiones de los
estudiantes. En ocasiones pueden surgir discreggsague aprovecharemos para
promover el uso de la lengua en expresiones paoaag convencer, etc.)
1.5.De comprasEn Espafa es frecuente cocinar paella en el carapando un
grupo de amigos va de excursion. En una leccioniepos vamos a cocinar
una de esas paellas. Ponte de acuerdo con tus den@s y decidid, primero
gué tipo de paella vais a cocinar (mixta, marisoegra...) y después qué
ingredientes necesitais comprar para hacerla. Resaugue en el campo solo



podras conseguir el agua y el fuego, todo lo dededsis llevarlo con vosotros
(la sartén o ‘paella’ la pone la escuel@pn ayuda del / la profesor/a, y/o de las
direcciones de internet que adjuntamos, los esttelaen grupos de 5/ 6 van
elaborando las ‘listas de la compra’ incluyendo ¢asitidades y cualquier
aclaracién que crean conveniente para quien vaysupér'. Las listas de la
compra se pinchan en el corcho para que todos puediaprobar, opinar,
curiosear y, en definitiva, preparar el terrenaapas actividades siguientes.

Ademas de la informacion que puedas encontrar ealla (comparfieros espafioles,

vecinos...), puedes encontrar recetas de paellagsesidguientes direcciones de

internet:

- http://www.lapaella.net/paella.html

- http://www.euroresidentes.com/Recetas/paella.htm

- http://www.sabormediterraneo.com/cocina/receta |@aaknciana.htm

- http://inicia.es/de/andresz/paella.htm

2. Actividad de Practica

Al igual que la anterior, esta actividad se inserntida unidad didactica sobre la comida.
Seguiremos considerando como objetivo la profuritizaen el Iéxico de la unidad, v,
sobre todo, en este caso, centraremos nuestradatest lareflexion gramatical en
torno a las distintas formas de expresar instruccioes que se han visto al leer las
diferentes recetas de cocina a fin de que dichltacasras queden afianzadas y el
estudiante, ya sea como receptor o como emisonidascon fluidez. En sesiones
anteriores se han estudiado a fondo los ingredignt® han visto de forma superficial
distintos procedimientos para elaborar la paella.

Secuencia didactica:

2.1. Lectura para promover el debate y la reflexion gracal:

Seguramente has estudiado que el tiempo verbadeuéliza para dar instrucciones es
el imperativo (ve/vaya ud., sigue/siga ud., ginegga la derecha...). En realidad, esto
es asi, solo para determinados tipo de instrucgonaly concretas, como indicar
direcciones, dar 6rdenes o consejos, etc. Pero doaoas observado, no es frecuente
en situaciones en las que esas instrucciones narse ejecutar de forma inmediata,
como es el caso de las recetas de cocina. En esgiss, preferimos utilizar formas
verbales que expresen cierta idea de impersonaligadea mediante el socorrido ‘se’
(se pela el tomate...) o con el frio y distante itifia (pelar el tomate). También se
puede expresar esa idea de impersonalidad si radgimos nosotros (el hablante)entre
los receptores de las instrucciones, es decirjzatildo la segunda persona del plural
del presente de indicativo (pelamos el tomate...)l(tano, también es frecuente el uso
de la segunda persona singular del presente decatido (pelas el tomate...)
especialmente en la lengua oral y cuando se tragaingtrucciones con una clara
secuencia temporal (primero pelas el tomate...).

Resumiendo:
TIEMPO FORMA USoO
Infinitivo Cortar la carne El hablante se quiere distanciar de
la accidn
Imperativo Corta / corte usted la - Ordenes
carne - Cuando la accion tiene
lugar inmediatamente




“Se” impersonal | Se cortala carne

Impersonal. No importa quien

realice la accion

22 pers. pl. preg.Cortamosla carne

‘Solidaridad’. ElI hablante se

indicativo implica en las instrucciones.
22 pers. sing. presCortas la carne Lengua oral
indicativo Secuencia temporal

2.2. Revisamos todas las recetas de paella disponiakta bncontrar algun ejemplo de
cada una de las modalidades de instrucciones gquneshglanteado. Es posible que
haya alguna discrepancia respecto a las implicasidel uso de una u otra forma,
en ese caso, daremos validez a los diferentes pdetwista y lo utilizaremos para
incidir en el caracter vivo del lenguaje y aclayae, a diferencia de la ‘forma’ que
si es algo mas fijo, cuando hablamos del ‘uso’ nle estructura lingiistica, hay
gue tener en cuenta una serie de circunstancesaefdas con el hablante y con
el contexto que nos obligan a no ser dogmaticosagtemer un cierto grado de

flexibilidad en nuestras consideraciones.

2.3. Pedimos a los estudiantes que, en grupos, recupletecorcho las ‘listas de la
compra’ que se habian elaborado previamente y qdest han tenido la
oportunidad de revisar, corregir, comentar, etaccop ellas elaboren la receta
completa de su paella de acuerdo con el contexsococunstancia que le toque
‘interpretar’ (Cada grupo debera elegir —sin mirar- papel que le indique el
contexto en el que ha de elaborar su receta) Pa&lproponer contextos como:

Una nota con instrucciones para un
cocinero bulgaro que acaban de

y no ha hecho nunca paellas.

contratar en un restaurante de Nerja

Un cocinero en un programa de
television explicando la receta a
la vez que la elabora

Una clase practica en la Escuela de

Hosteleria: El profesor debe dirigir el trabajo
de los estudiantes para que elaboren una

paella en menos de media hora.

Una madre explicando por teléfono
su hijo —que va tomando notas- el
procedimiento de elaboracion de la
paella.

Un folleto publicitario de la empresa
“Paellador” para demostrar que sus

y con ingredientes natales

Una revista de cocina (seccion:
recetas paso a paso)

paellas se elaboran de forma tradicions

2.4. Correccion y puesta en comun.

Parte de un ejercicio gramatical en
un manual de espafiol como lenguya
extranjera.

Una vez elaboradas las recetas, los originalesredgran en el tablon ‘clasificadas’
bajo el correspondiente epigrafe, segun los raetadtalel ejercicio anterior, mientras
que el profesor o profesora se llevara una copia facorreccion formal personalizada.
Mientras tanto, se facilitaran oportunidades pawve dps estudiantes observen el
material expuesto, tomen las notas oportunas ycjpem en un debate en torno a la



correcta clasificacion de las recetas. Como modeesdde este debate procuraremos
promover las justificaciones de los estudiantea paber colocado su receta bajo tal o
cual contexto, ya que el objetivo de esta actividades encontrar una unica solucion
‘correcta’ sino reflexionar sobre los distintos wxtos de uso de este tipo de lenguaje y
la importancia de los puntos de vista del hablgatex utilizar una u otra forma. No
obstante habremos de sefialar (probablemente sedlagun consenso en el debate)
aquellas situaciones ‘flagrantes’ en las que exjsta incoherencia entre la forma y el
contexto de uso.

2.5. Evaluacion.

Si las caracteristicas del curso lo permiten (@epatiempos...), intentaremos llevar a
la practica la tarea elaborando una paella de dowsm los ingredientes e instrucciones
recogidas durante la actividad. Si avisamos de lguebtencion de un ‘producto
comestible’ y sabroso supondra un tercio de ldficadion final, los estudiantes se
esforzaran por encontrar estrategias de todo tiedes ayuden a lograr su objetivo, con
lo que, tal vez no estemos potenciando mucho lasedas linguisticas propiamente
dichas, pero si estaremos valorando esa competem@éencial “savoir étre”’que
recoge el MREOLtro tercio de la calificacion global puede cormasger a la valoracion
de los aspectos formales y de registro que realipeofesor o profesora tanto al valorar
el producto final como a través de la observac®tod distintos pasos del proceso. Por
altimo, dejaremos otro tercio de la ‘nota’ pararladia entre la autoevaluacion personal
y la valoracién que de cada trabajo hagan los deroagpafieros, ya sea mediante
comentarios y opiniones durante la puesta en comuUnompletando pequefios
cuestionarios proporcionados por el / la profesor/a



